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Etxe-lanak:

Aurreko illean asitako abeltegi ta
ukulluetako zuriketak eta garbiketak
egiten jarraitu. Aletegieri, ganbaraeri-
eta ikustaldi bat ematea ona litzake,
arratoi ta xaguen 2zuloak itxi ta aal
ditugun geienak garbitzeko.

Baita ere, lenbaitlen, landatu bear
dan patata aukeratu, lurrari emango
zaizkan aziak garbitzen ta berezitzen

- asita gero.

Kanpoko lanak:

Baldin abere-pixa larre ta zelaietan
zabaltzea bukatu ez bazan, Epaillaren
(Martxuaren) lenbiziko egunak onartu
bear dira lan onetarako, batez ere lu-
rrak euriaz sasoiez ez badaude. Zelaie-
tako goroldioa kentzeko, sulfato burniz-
koa 5 artu ta ura 100 ta nastearekin ze-
lajak txirriatu. 1

Bi urtez goragoko alpalpa-lurraeri
igeltsua eman, eun-area bakoitzeko 300
kilo igeltso wteaz.

Otsaillan egin ez bazan, aal dan le-
nena garia duten soroak aretu.

Bein lurra ondo gertuta dagoala, pa-
tata landatu bear da. Landatzeko iru-
rogei zentimetro tartea duten zerren-
daetan bota patata-puskak, amar zen-
timetroko azpian sartuta. Eun-area ba-

. koitzeko 2.000 kilo patata bota.

Erremolatxa ta artoa, erein bear di-
raneko lurrak gertu ta zimaurra bo-
tatzen jarraitu; baita ere, abere-oeen-
tzat otea bear danean, ala beste egi-
tekoak egin-ezinik gaudenean, otea se-
gatzen jarraitu ere

Ilbeltzean lurra kendu ta Otsaillan
neguko ardurak emandako sagar-arbo-
laeri abonoa bota.

Illaren atzenean, sagar-sabitegiko ar-
bolatxoak axaleko begiakin txertatzen
asi diteke. Sabitegian, noski, bear diran
jorratzeak egingo dira garbia eukitzea-
rren.

Ilbeltzean asi ta abereak pixkanaka
jaten aritu diran arbiaren uzta ille one-
tan bukatzen da. Illaren atzenean pa-
gotxaren segatzea asten da.

BARATZ LANAK

Egitekoak: Aurreko illeetan asitako
egiteko ta zimaur-emateak bukatu egin
bear dira, ta ez aurreragoko utzi zimau-
ra lurrean sartzea.

Orburu edo alkatxofako lur-sallak
garbitu ta landareeri abonoa eman, Al-
dez aurretik landareeri lurra jeisten
zaie pixka bat ta geroago ofiean atera-
ko zaizkaten kimuak moztu.

Oe-epel ta beren olaeri begiratu, eguz
ki-egunetan aizetuaz.

Ereintza: Oe-epelean:

Berenjenak, Uztailla-Dagonillan bil-
tzeko.

Piparrak, Dagonilla (Abustuan), Ago-
rrean biltzeko.

Tomateak, Uztailla-Agorrean biltzeko.

Aize zabaleko azitegian:

Azelgak, Dagonilla (Abustua),
rrean biltzeko.

Borrajak, Uztailla-Dagonillan (Abus-
tuan) biltzeko,

Kalabazifiak,
Urrillan biltzeko.

Karduak, Urrilla,
duan) biltzeko.

Tipulak, Dagonilla (Abustua), Ago-
rréan biltzeko.
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Lotazillan (Aben-
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Tipulinak, Jorrailla-Orrilla (Apirilla-
Mayatzean) biltzeko,

Azak, Uztailla?Agorrean biltzeko.

Ziazerbak (espinakak), Orrilla (Ma-
yatza), Garagarrillan biltzeko.

Illarrak, Garagarrilla-Urrillan biltze-
ko.

Babak, Garagarrilla~-Uztaillan biltze-
ko.

Letxubak, Orrilla (Mayatza), Uztai-
llan biltzeko.

Perrejilla, Garagarrilla-Azaroan bil-
tzeko.

Porruak, Dagonilla~-Epaillan (Abus-
tua-Martxuan) biltzeko. :

Azanaioa, Jorrailla-Orrilla (Apirilla-
Mayatzean) biltzeko.

BIRLANDATZEA

Azak, azaburuak, marrubiak, tipulak,
eta luzker edo pepinoak, ille onen atze
nean egualdi legorra badago, esparra-
goen onak landatzen dira. Obeak dira
urtebeteko ofiak, gero iru urte igaro-
ta uzta izateko. Patata landatu egiten
da ere.

OLLOTEGIA

Aize, euri ta giro-aldaketa bat-bate-
koak egindako kalteak berdintzearren
begiratu egin bear zaio ollotegiari.

Aurreko illefarako esandako jaten-
emate ta garbi-ardurakin jarraitu. One-
la Dbegiratutako olloak geiago jartzen
dute ta euneko 40 ala 50’erafio izaten
dira jartzaleak.

Aurreko udara ta udazkenean jaiota-
ko ollandak, jartzen asten dira ta ollo
zarrak kolkak biurtzen dira, gutxi ala
geiago nolako abenda edo arrazakoak
diran. ‘

Txito jaio~berriak beroan euki, ta
ibilli ditezen maiz ogi-apurrak, aragi-
puskak eta ar txikiak botako zaizkie
azi-tokiko lurrean.

Arraultza txikiak jarriaz gafiera txi-
kia dan olloari ezaugarri bat jarri bear

.| zaio umeetarako balio ez duala esa-

naz.

Izan oi diran itxurazko arraultza oiek
ez diote olloar! geiago jarrierazten, ba-
fio erakutsi eglten diote non jarri ta
onela ez ditu edozein tokitan uzten
galtzeko arriskoarekin.

EULTZAK

Egualdi ona dan lenbiziko egunean,
erleak biziro egan egiten dutenian or-
duan ikusi bear da erle-tokia, nola da-
goan jakin, eultzaren lurrean dagoan
zikinkeria kendu, ta armi-armaz ta ge-
ro sisa biurtzen diran arraz garbitze-
ko. Gisa onetara eultza garbitu daneah,
erleak lanari leiatsu ta zaleago zaizkio.

Ona litzake kaja txiki batean baian
pasatako irin estutua eultzaren aldean
jartzea. Irifa estutzen bada ez dira er-
leak irifietan ondoratuko. Irin onetara
etorriarazteko kajan abaraska puska
bat jartzen da, lendik irifiaz igurtzi ta
ezti pixka bat jarita daukan abaraska-
puska.

Erlepin aulak arraultza-arrak orain
asten dira jartzen, ta indartsuek len-
goak azkarrik geitzen dituzte.

Negua gogorra izan bada, Epaillan
(Martxuan) iltzen dira gaxotutako er-
le geienak. Erle-bizirik gabe gelditzen
diran eultzak arretaz garbitu bear dira
ta zeatz itxi, kanpoko erleak sartu ta
lapurretan asi ez ditezen.

Udaberrian erleak iges egin ez de-
zaten kontu artu bear da, aize-laiste-
rrak eragotzi ta azitzeko lekunea gu-
txituaz.
egiten da, gutxi ala geiago, erlepilla-
ren indarra nolakoa dan.
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BIBLIOCRAFIA

En esta seccién daremos
cuenta de todos los libros,
revistas y  publicaciones
que se refieren a los asun-
tos tratados en esta Pagi-
na Agricola y de los que
se nos remitan dos ejem-
plares.

HOJAS DIVULGADORAS DEL MI-
NISTERIO DE AGRICULTURA

Obran en nuestro poder los niime-
ros 23 y 24 de 1935 y €l 1 y el 2 de 1936.

Se trata en esos numeros de la
“Desinfeccion de graneros”, de las “Va
riedades de Tabaco”, de “algunas con-
sideraciones referentes a la eleccion y
preparacion de los trigos para siem-
bra, de los medios modernos de
lucha contra las hormigas”.

Del “Embellecimiento de la vida ru-
ral por las labradoras”, del “Abona-
do de la huerta”, de la “Helicicultura
lucrativa” o sea “cria del caracol”.

Y por ultimo se habla del “Abona-
do de los naranjos” y del murciélago
como animal util a la agricultura, de
la raza vellosa y de los arbolillos de vi-
vero ¥ de las cochinillas de los citrus.
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EL MANZANO Y SU CULTIVO
EN EL PAIS VASCO

En nuestro anterior anticulo hemos querido hacer resaltar el papel
importante que puede tener el manzano en la fruticultura vasca y hemos
querido demostrar que la produccion de manzana, produccién razonada e
inteligente, puede constituir aqui la riqueza principal del suelo. Ahora bien,
¢como, de qué manera debemos producir la manzana? ¢Cémo lograr que
lo que ahora no es mas que una fuente de ingresos escasos e irregular sea
una de las principales riquezas del pais?

Ante esto hay que hacer resaltar las dos principales conciciones: CA-
LIDAD y PRESENTACION de la fruta. Estas dos palabras magicais son la

piedra angular del edificio.

PRESENTACION DE LA FRUTA: su aspecto colorido, forma, no olvi-
demos que toda fruta entra primero por la vista. :

CALIDAD: la fineza de su carne, el sabor, su resistencia al transpor-
te y su maduracion en la época de mayor consumo.

No sqlo se trata pues de producir mucho, sino también de producir bue-
no, y no estaria mal que se empiece por lo ultimo. Y esto es lo que hay
que meter en la cabeza de todos quienes intenten obtener de sus arboles un
beneficio. Hay que producir ante todo y sobre todo: CALIDAD, hay que
producir fruta buena, de buén aspecto, de buena conservaciéon, limpia y
atrayente. Para ello, primeramente, hay que tener en cuenta los gustos y
preferencias de los mercados que se pretenden abastecer; y en segundo lu-
gar, hay que escoger las variedades apropiadas. Y sobre esta base, hay que

cultivar razonada e inteligentemente.

Y en esto del cultivo del manzano o de los frutales en general sucede
como en todas las artes, como en cualquier oficio. No vale obrar a la bue-
na de Dios; no vale comprar en casa de un viverista un lote de plantas y
colocarlas en la tierra como quien planta una estaca, para mo ocuparse de
ellas hasta que den el fruto. No, no vale esto. Hay que comprender que el
pretender cultivar manzanos desde el punto de vista comercial, implica la
“posesion de una serie de conocimientos teéricos y de una buena préactica.
Y que nadie se extrafie ante esta afirmacién. Eso mismo sucede en todas
las actividades comerciales. Quien no sepa una palabra de mecénica no es-
td4 capacitado para dirigir un taller, el ignorante en contabilidad no puede
estar al frente de ninguna oficina; pues bien, €l que no sepa lo que es un
arbol frutal, cudles son sus necesidades, cudles son sus condiciones de cul-
tivo, no estd capacitado para hacerle rendir beneficio alguno. Y esta pero-
grullada hay que repetirla para deshacer la injusticia que, en este sentido
sufre el arbol frutal; para que comprendan todos que un sefior cualquiera
por el mero hecho de ser propietario de un terreno no es capaz de produ-
cir en €l ni CALIDAD ni PRESENTACION; para que de una vez y para
siempre se sepa que el notario al otorgar la escritura de una finca no otor
ga al mismo tiempo un certificado de capacidad.

Es muy comin el caso de un propietario cualquiera que quiere poner
un terreno en frutales. A este sefior lo que menos se le ocurre es dirigir-
se a una persona competente, entendida y de alguna solvencia en el ramo
de fruticultura, Este sefior coge el catélogo de alguna casa <de horticultura

y sin hacer caso ni del suelo, su calidad, su constitucion,

ete, ni de las

plantas, sin tener en cuenta porta injertos y variedades ni nada, escoge sus
plantas y hace el pedido. Y el viverista que no puede trasladarse a todos
los lados, elimina su responsabilidad, manda lo que Diden y en paz. Y de
este modo vemos cosas tan peregrinas por esos campos de Dios. Y de este
modo camina a trancas y barrancas la fruticultura de nuestro pafs, siem-
pre a base del sefior que cultiva sus espalderas y del aldeano con los cua-

tro 4rboles plantados por el abuelo.

Es pues contra este estado de cosas que debemos luchar; contra la in-
justicia en que yace el cultivo de los frutales, cultivo comsiderado hoy dia
como algo muy secundario e incapaz de rendir positivos beneficios; contra
el desconocimiento que le rodea, contra la ignorancia que le acompafia. Y
a esto hemos de dedicarnos desde estas columnas de EL DIA siguiendo pa-
ra ello un plan determinado y sencillo. Empezando por el conocimiente del
manzano como especee frutal, sus caracteres mas esenciales, sus porta-in-
jertos diferentes, su cultivo extensivo e intensivo, sus necesidades en los
dos casos; continuando por las mociones més elementales, més que de fru-
ticultura de légica y de sentido comun, condiciones esenciales de CALIDAD
y PRESENTACION; haciendo hincapié en los concretos casos de injerta-
cién, poda, despunte, tratamiento, etc., insistiendo en lo que a nuestro pa-
recer son cuestiones bésicas del problema, como son la seleccién de porta-
injertos y de variedades, la utilizacién de unos y otras en los diferentes ca-
sos de cultivo, la conveniencia de reducir su ntimero para llegar a la stan-

darizaciéon (por emplear una palabra

de moda) de las variedades cultiva-

das. Y terminando, una vez puesto el dedo en la llaga, indicando las solu-
ciones que a nuestro entender son de-adoptar, contando claro estd, con la

buena voluntad de unas y otros.

LUIS DE SARASOLA

(Diplomado de la Escuela de Horticultura de

Versailles (Francia).

Sartzeko atetxoa txikiagotu |.

Destructores

EL TOPO

Entre todos los animales que por
distintos motivos merecen ser consi-
derados desde el punto de vista agri-
cola, no hay ninguno cuya vida sea
ten discutida como la del topo; para
unos es animal dafiino; para otros, no
solo es perjudicial, sino que le clasi-
fican entre los mas utiles de nuestros
campos. Mientras agricultores de dis-
tintos paises no tenian inconveniente
en reconecer su utilidad, hubo una épo
ca en la que en Francia estaban tan
interesados en su exterminio, que lle-
garon a poner en las distintas regio-
nos egricolas personas dedicadas Uni-
ca y exclusivamente a su captura.

La causa de esta marcada discrepan-
cia, ademés de basarse en la consi-
deracién aislada de los distintos actos
de su vida, suelen tener como funda-
mento un exagerado y erréneo con-
cepto de las costumbres y vida de los
topos.

Pertenece a la clase
al orden “insectfvoro” Tiene las x-
tremidades anteriores de gran anchu-
ra y a propbsito para cavar, lo que
hace con vertiginosa rapidez. Es un
guiculado y plantigrado, es decir, con
patas provistas de ufas, y al andar
apoya en el suelo la planta del pie. Su
cabeza, ancha en la base, se prolon-
ga en un estrecho como hasta su ter-
minacion en el hocico. Los ojos, ape
nas perceptibles por una  pequehi
abertura de la piel y tapados por e
pelo. Su cola, de dos o tres centime-
tros, y el pelo brillante, fino y muy tu-

“mamifero® vy

pido, de color negro o gris oscuro.

de insectos

Vive bajo tierra, recorriendo cons-
tantemente y en todos las direcciones
sus laberinticas galerfas en busca de
alimentos, atraido por el olor de los
insectos. Puede decirse que el sentido
mas desarrollado en los topos es el del
olfato, aunque también goza de oido
bastante perfecto. Rara vez sale al cam
po en su superficie, y cuando lo ha-
ce es exclusivamente en alguna noche
de pleno verano.

Poco antes de la reproduccién hace
la hembra una especie de nido o ma-
driguera, a la que viene a terminar la
gestacién que dura treinta y cinco dias.
En cada parto tiene de cuatro a seis
crias, que no se cubren de pelo ni
se les abren los ojos hasta pasado un
mes.

Al afio " alcanzan su completo des-
arrollo y pueden reproducirse.

Pasemos a examinar las causas por
las que se le persigue y veamos su
fundamento. En primer lugar, quienes
dicen que el topo se alimenta de vege-
tales estd completamente equivocado,
y s6lo justificarfa tal equivocacién la
semejanza de estos animales con los
“topillos” o “Pitymys”, animales her-
bivoros, que aunque su vida es distin-
ta, el cuerpo es parecido al de los to-
DOS.

Para convencerse de que el topo es
carnfvoro, basta examinar su sistema
dentario, compuesto por 44 piezas, con
los molares  provistos de tubérculos
fuertes, los que le permiten triturar
con facilidad el caparazén (exoesque-
leto) quitinoso de algunos insectos.

Para probar que no come en abso-

el dia, domingo, 1 marzo 1926
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Vamos a hablar en este articulo de
la forma facilisima de crear una gu-
sanera. No presenta dificultad alguna;
nos basta con tener una caja de hoja
de lata , de las que sirven como enva-
ses en las fabricas de galletas.

Llenaremos la caja con salvado. Nos
agenciaremos media docena de gusani-
llos, de los que, como hemos dicho an-
tes, se encuentran en los rincones de
las panaderias, en los depésitos de ha-
rinas, en los almacenes de granos, etc.
Y también podremos utilizar los que
se hallan entre el fiemo de los cuadras.

Echaremos los granos dentro de la
caja, llena de salvado y taparemos la
gusanera formada de este modo. Colo-
caremos la caja en un rineén de la co-
cina 0 en un sitio templado y espera-
remos a que los.gusanos se reproduz-
can con abundancia.

Durante el verano tendremos la pre=-
caucién de poner la gusanera en un
sitio fresco.

El gusano obtenido de este modo, en-
tre salvado, es un gusano de aspecto
agradable, de un colos amarillento. No
es pues nada repulsivo.

También hay otro procedimien-
to para obtener facilmente gusa-
nos durante el verano. Basta
poner al sol una vasija contenien
do un dedazo de carne. En cuanto
pique la mosca aparecesd el gu-
sanillo, Gusta mucho este alimen-
to al ruis=Wor pero hay que tener
con é1 mucho cuidado, pues es
muy fuerte.. Gusta también a es-
ta ave la mora, que tanto abun-
da en los zdrzales de nuestro pais.

Torceran el gesto muchos de
los que lean que también la cu-
caracha puede servir de alimen-
to a este pajaro. jAh que asco!
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semor”

de una, pero el hecho es gque puede
utilizarse este molesto bichito que taume
ton abunda en las cocinas. El cogerlas
es muy fécil. Hay trampas adecuadas
para ello. Se suministran al péjaro ‘@
bien vivas o escaldadas. El ruisefior las
despacha con avidez, pero no hay que
abusar por ser también muy fuerte es=
ta alimentacion.

Se utilizan también diversas : pastas
que el aficionado puede preparar, pero
como consejo fundamental en la cria
del ruisefior es, el de enseflarle desde
los primeros dias a comer “biotza’,
pues como ya lo dijimos anteriormens
te, ruisefior que- coma la “biofza” es
ruisefior que seguird viviendo en la jau=
la y encantando a su duefio con los .
magnificos arpegios de su priviligiada
garganta.

De la forma de preparar las pastas
hablaremos el préximo dia.

Toribio Elola MUGICA

(1) Véanse los numeros de EL DIA .
del 8 y 22 de diciembre de 1935, 5 y 19
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dird més de uno y sobre todo maés

Ntmero, 76. — (KAIKU BAT.-Ordi-
zia). ¢Me podria usted indicar un in-
terruptor sencillo para bomba eléctri-
ca, para cuan
do el depbsi-
to quede 1le-
no?

Si, sefior, He
aqui una so-
lucibn si mno
elegante, si
muy sncilla. Fijese en el dibujo y vera
que lacosa no tiene mucha trampa. El

ml«://///rlfﬂum
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|interruptor se fija eneltecho dela bode

ga o local donde se halle la bomba. El
mango lleva un gancho del cual se cuel-
ga un balde vacio. Encima del balde
viene a parar el tubo de escape del de-
posito.

Se comprende inmediatamente la ma-
nera de funcionar el conjunto. En cuan
to el depédsito se llena, el exceso sale
por el tubo y viene a caer al balde. Es-
te se llena y por su peso hace que ol
interruptor se suelte.

—0—

NUMERO 77. (Ollozale - Alegi). -
¢Egia al da orain olloak bere bizi osuan
kayoletan eukitzen dirala? Ortara di-
juazte gaurko as-
maketak, Len ere,
zer edo zer idatzl

genduen gai one-
tzaz eta laxter be-
rriro jardun bearko

degu. Orrela, beren
kabi berezietan dau
dela, arraultz geya-
go jartzen dituzte-
la diyote. Oraindik
gauz berritxoa degu ta ez da ezkillak
jotzeko garaia. Janaria ere, berezi be-
te egazti oyek. Gauz bat dakigu, ori
rezia eta garbitasuna osoa eskatzen du-~
bai, au da: ollo batek arraultz gaiak
millaka izan arren arraultz askoz gu-
txiago jartzen ditula. Eta orfara iritxi
nai da, bear diranak asaltzera. jA ze
lana ollo gaxoentzat!

o,
R

o

luto wvegetales , el eminente natura-
lista francés M. Flourens hizo el si-

guiente experimento: Encerré dos to-
pos en una gran vasija, en la que pre-
viamente habia metido abundantes
plantas, raices y tubérculos, observan-
do que, al cabo de unas horas, no sé6-
lo ne habian probado los forrajes, si-
no que uno de los animales habia de-

vorado al otro; al poco rato se le ocu-
rri6, viendo que el superviviente seguia
sin comer los vegetales, echar un pé-
jaro, corriendo éste el mismo camino
que el topo.

SAGARDOTARA-
KO SAGARRAK

(Jarraipena)
Sagar-txipeleta (txematobia brumata)
Azitakoan, txipeleta egindakoan, mar
go (kolore) argikoa da moxorro au,
Arra egoduna da, ta egoak zabaldu €z=
kero, iru zentimetroren tokia betetzen
du; gafieko egoak iru lerro (errenkada,

‘illara) illun dituzte zearretara. Emeak

ez du egorik, errez ega egitekorik beins
tzat.

Udazkenean azaltzen dira biak, arra
ta emea, eta laister emeak arrautzak
uzten ditu zuaitz-azaletako pitzatuetan,

Gero, udaberria bafio lentxeago, ne=
guko otz aundiak bukatutakoan, liod
(oruga) berde-beltz batzuk jaiotzen di=
ra- arrautzetatik; igotzen dira ostoeta=
ra ta begietara, ta aiek janaz bizi iza=
ten dira Garagarrilla edo Uztailla eto=
rri arte; orduan, armearmaren antzera
berak egindako ari batetik jeisten dira
lurrerafio, ta an bizitzen dira txipeleta
biurtu bitartean.

Ondo azita daudenean, bi zentimetro .

luze badira lipu oek; margo berde are
gia dute, ta iru lerro (arrai) txuri daus
kate, luzetara, gorputz guzian. Toki bae
tetik bestera joateko, gorputza biribile
duaz, burua ta isetsa alkarren ondoan
jartzen dituzte, ta gero, isetsa geldl
edukiaz, burua aurreratu; ala, bere gor=
putza luze dan ainbat tokian aurrera=
tzen dira ekifaldi bakoitzean.

Txipeleta oek egin dezateken kaliea
galeraztea, ez da zail. Emeak, arrautzak
jartzeko, sagar-ondoaren gerritik (tron=
kotik) igo bear du, ta be-aldean eta
inguru guztian ukendu erantsikor bab
jartzen badiogu gerri orri, igo naiko
diran emeak bertan erantsita geldituko
dira, ta arrautzarik jartzerik ez dute
izango.

Arrautzak jarri ta gero ere zerbait
egin liteke zuaitzaren alde. Azalaren
pitzatuetan eta adarrétako goroldican
egoten dira arrautzak, eta oek erres

| tzeko urez nastutako sulfato de kobrez

(ura, 100; sulfato, 35) bustitzen iira
neguan pitzatu ta goroldio oiek. Ori
egitea ez da aski, ordea; gafiera, uda=
berrian, beste ur batzuez busti bear da
sagar-ondoa. Ur asko erabilli litezke ore
tarako, ta Dufoar’en iritziz, oek nase
tuta egindakoa da onena:

OROB 5. i aed vos s ssc 000 HERAI0S
Lifiaza-0li08 ... . ... 500 gramo.
Aguarras ... ... oo o 500 gramao.
Pike txXuria ... ..o oo o0 2.000 gramo.

Sarri-sarri, sei egunetik sei egunera,
busti bear dira zuaitzak udaberrian.
(Jarraituko da).

GALLASTEGI'far Ifaki -
(Fraisoro’ko zuzendaria)



