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El concejal delegado de Medio Ambiente, por delegacién de la\Junta de Gobierno Local de 26 de
junio de 2009, con fecha 4 de octubre de 2010, ha aprobado, elevandola a resolucién, la
siguiente propuesta:

“M-6465 (PROYECTO MUNICIPAL)

Por Patronato Municipal de Deportes, con fecha 8 de agosto de 1994, se presentd proyecto para
tramitacion de licencia de actividad de Polideportivo en Paseo de Serapio Mlgica 1.

Recabado informe de los Servicios Técnicos Municipales, éstos informan:

“En lo relacionado con la cafeteria:

En los locales de manipulacién y almacenamiento de alimentos las ventanas y aberturas al
exterior (ventanas, puertas) estaran protegidas con malla mosquitera que impidan la entrada
de insectos, aves o roedores..

Las dimensiones de los locales de manipulacién, almacenamiento asi como capacidad frigorifica
sera proporcionales a la actividad que desarrolle.

Las superficies de trabajo, maquinaria y utensilios destinados a ponerse en contacto con los
. alimentos serdn de materiales lisos, no téxicos, resistentes a la corrosién, impermeables y de
- facil limpieza y desinfeccidn.

Las superficies o zonas de trabajo estaran diferenciadas para la preparacién de las verduras,
carnes y pescados. También habrdn zonas de manipulacién independientes para alimentos
crudos y cocinados. Estaran diferenciadas las zonas de manipulacién de los distintos alimentos
| crudos, cocinados y la zona de lavado.

Los alimentos perecederos se conservardn a temperaturas adecuadas en el interior de las

cdmaras frigorificas o vitrinas expositoras. En las instalaciones frigorificas se instalaran

termdmetros de lectura exterior.

| Los dtiles y productos de limpieza y desinfeccidn se almacenaran aislados en local o armario
| cerrado.

| Al menos semestralmente se realizard control de plagas (desinsectacién, desratizacién). Para
| realizarlo deberdn contratar una empresa autorizada.

Una vez se haya hecho un tratamiento se conservara la tarjeta de aplicacién realizada a
| disposicion del inspector de Sanidad.




